
 

 

 

 

Zum Anstoßen 

Unsere Erdbeer-Waldmeister-Bowle   0,1l         4,50€ 

Unser Chardonnay Sekt 
mit hausgemachtem Holundersirup   0,1l         5,50€ 

 

 

Björn Bergmann's 
Geschmackserlebnisse 

 
 

Kopfsalat mit Erbsen-Minz-Vinaigrette, 
Schinkenmousse und Thunfischtartar 

2010 Stettener Pulvermächer Riesling Schilfsandstein, Weingut Beurer 0,1l 4,50 € 

*** 
 

Dreierlei Tomatensuppen mit Basilikum 
2010 Rosé Ballade, Weingut Doreas 0,1l 3,80€ 

*** 
 

Geschmolzener Kabeljau mit Tasmanischem Pfeffer und Limone 
auf Schmorgurken 

2010 Grau Weiss ***, Weingut Schnaitmann, Fellbach 0,1l 5,80€ 

*** 
 

In Vanille-Sherry-Rahm geschmortes Zicklein  
mit grünem Spargel und Ziegenquarkauflauf 

2010 Untertürkheimer Herzogenberg Merlot, Weingut Wöhrwag 0,1l 6,00€ 

*** 
 

Paglettia mit marinierter Melone 
 

*** 
 

Feullitine von der Erdbeere mit Sauerrahmeis 
2010 Piamater dulce 0,05l 4,50€ 

 
in 3 Gängen Suppe, Hauptgang, Dessert 39,00€ 
in 4 Gängen ohne Zwischengang, Käse 51,00€  

in 5 Gängen ohne Käse 65,00€  
komplett 72,00€ 

 
 
 

Passendes aus dem Weinberg: 
3 mal 0,1l  14,00€ 
4 mal 0,1l  18,50€ 

 
 
 
 



 

 
 

 

 

Modernes Schwaben im April 

 

Erste Geschmackserlebnisse 

Kopfsalat mit Erbsen-Minz-Vinaigrette  
Schinkenmousse und Thunfischtartar         16,00€ 
2010 Stettener Pulvermächer Riesling Schilfsandstein, Weingut Beurer 0,1l 4,50 € 

 
Mille feuille von gebeiztem Stör und Kartoffel 
mit Gurke und Yuzu-Creme           15,00€ 
 
Marinierter grüner Spargel mit seinem Eis 
und gebratene Gänseleber mit Pfefferkaramell        20,00€ 
 

 

Suppen 

Consommé vom Maibock unter der Blätterteighaube         9,00€ 
 
Dreierlei Tomatensuppen mit Basilikum und Bruschetta        8,50€ 
2010 Rosé Ballade, Weingut Doreas 0,1l 3,80€ 

 

 

Moderne Schwaben             für Sie und Ihn  

Pot-au-feu von Kohlrabi und Frühlingsgemüse mit Kräuterschaum 
und gebratenen Grießnocken           21,00€ 
 
Geschmolzener Kabeljau mit Tasmanischem Pfeffer und Limone,    
Schmorgurken und Tomatengnocchis       19,00/25,00€ 
2010 Grau Weiss ***, Weingut Schnaitmann, Fellbach 0,1l 5,80€ 

 
Maischolle im ganzen in Petersilienbutter gebraten mit Büsumer Krabben 
dazu Spargel und glacierte Kartoffeln           25,00€ 
 
In Vanille-Sherry-Rahm geschmortes Zicklein 
mit grünem Spargel, Karotten und Ziegenquarkauflauf      26,00€ 
2010 Untertürkheimer Herzogenberg Merlot, Weingut Wöhrwag 0,1l 6,00€ 

 
Kalbsrücken unter der Bärlauchkruste 
auf weißer Polenta mit Zuckerschoten und Shitakepilzen      26,00€ 
 

 



 

 

 

 

 

Klassiker 

Deutscher Spargel  
mit jungen Kartoffeln und Kräuterflädle,  
brauner Butter oder Hollandaise          19,00€ 
 
dazu Wahlweise: 

Schinkenauswahl               6,00€ 
kleines gegrilltes Rinderrückensteak           8,00€ 
karamellsierte Lachstranche             6,50€ 
gebratene Felsengarnelen in Bärlauchbutter    Stück      3,00€ 
 

 

Hüftengold oder das, was glücklich macht 

Feullitine von der Erdbeere mit Sauerrahmeis 
und ihrem kleinem Shooter           10,00€ 
2010 Piamater dulce 0,05l 4,50€ 

 
Kokosnuss Pannacotta mit geschmorter Gewürzmango 
und Ihrem Sorbet             10,00€ 
 
Paglettia mit marinierter Melone und Grissini          9,50€ 
 

 

Eiskalte Kleinigkeiten für heiße Tage 

Große Kugel Sorbet              4,00€ 
mit unserem Sekt              6,50€  
 
Kugel Granatapfel-Cranberry-Eis auf Avocado-Limetten-Creme       4,50€ 
 
Kugel Pflaumen-Tonkabohnen-Eis mit gebackenem Ruccola  
und eingelegten Pflaumen             5,00€ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verwendete Zusatzstoffe können Sie bei unserem Servicepersonal einsehen! 


